G petit pau

NOTRE CUISINE EST REALISER EXCLUSIVEMENT AVEC DES PRODUITS FRAIS ET DE SAISON
100% MAISON

L CROQUETTES MAISON LE BOEUF
0 TOURNEDOS DE BOEUF MILLE FEUILLE DE
= JAMBON ET BREBIS TZATZIKI ET MAGRET POMME DE TERRE SAUCE MORILLE CREMEE
= FUME MAISON 27 EUROS
- 14 euros
GNOCCHIS
GNOCCHIS DE POMME DE TERRE
ESPUMA D'EPINARD , SAINTE MAURE DE
TOURRAINE , PERSIL FRIT
CROMESOQUIE = 20 EURDS
CROMESQUIE DE HURE DE COCHON . L PINTADE
: SHIPHON TARTARE - PICKLES DE LEGUMES g A .
& 10 euros S PINTADE FARCI SAUCE SUPREME A LA TRUFFE
= o , LEGUMES GLACES A BLANC
= L'OEUF : 25 EUROS
ot OEUF CUIT A 63 ° RAGOUT DE CHATAIGNE
S SIPHON TOPINAMBOUR ET CHIPS DORADE
12 euros ~ FILET DE DORADE
CREMEUX DE PATATES DOUCES ,
LANGOUSTINE BEURRE ORANGE YUZU
RAVIOLE DE LANGOUSTINE LEGUMES GLACES
CREMEUX DE CAROTTES AU CUMIN 25 EUROS
VELOUTE DE POISSON FUME )
15 BUr0S COTE DE BOEUF
BOEUF RACE SIMMENTHAL 1,2 KG
MILLE FEUILLE DE POMME DE TERRE
SAUCE AUX MORILLE
70 EUROS
ASSIETTE DE FROMAGE
APPENZELLER , SAINTE-MAURE DE TOURRAINE
CAMENBERT A LAIT CRU , BREBIS MAISON BOUCHOO / 16 EUROS
LE BABA
o= BABA AU RHUM MAISON , CREME FOUETTEE MASCARPONE VANILLE / 8 EUROS
=
E , TIRAMISU |
= TIRAMISU DESTRUCTURE A NOTRE MANIERE / 9 EUROS
—
(]
& CHOCOLAT

MOUSSE AUX CHOCOLAT TIEDE GLACE BREBIS DE LA FERME BOUCHOO / 8 EUROS®

CAFE / THE GOURMAND / 10 EUROS
CHAMPAGNE ROSE GOURMAND / 15€




