G petit pau

DE LA BONNE CHAIR , ET DU BON VIN
CUISINE DE SAISON ET D'INSPIRATION

AGNEAU CONFIT 22¢
EFFILOCHE D'AGNEAU DE 12 HEURES -
DECLINAISON DE CHOU FLEUR - DUKKAH

CAFE / THE GOURMAND 8¢
( SUPPLEMENT 2 EUROS )

CHAMPAGNE GOURMAND 15¢€

E PLANCHE CHARCUTERIE 16€ JUS CORSE
< BOUDIN ET ANDOUILLE MAISON JUNQUA
: CHORIZO ET JAMBON MAISON CURRO |
: MOUTARDE A L'ANCIENNE APINTADE FERMIERE 2,2€
-< SUPREME DE PINTADE FUME AU FOIN
MOUSSELINE DE PANAIS - SAUCE
SUPREME CAFE - ERINGI GRILLE - CRU
o D'ENOKI -CRUMBLE AUX HERBES
FOIE GRAS 15€ E
o , ] MEDAILLON DE CABILLAUD - FARCE FINE
o BRIOCHE SECHUAN MAISON : ET NORI - PALAIS DE BUTTERNUT CONFIT
= ( SUPPLEMENT 2 EUROS ) 2 SPONGE CAKE - HERBES FRAICHES
= e JUS VERT- SUCRINE BRAISEE
S LOBSTER & CRAB ROLL 15¢
: BUN MAISON GRANGE - MAYO ENCRE DE SEICHE -
§ PICKLES - SALADE D'HERBES VEGGIE 22€
. RISOTTO D'ORZO (PETITES PATES) -
KOE'iF A 63" 15€ BUTTERNUT - CRUMBLE CHATAIGNE ET
OEUF BIO CUIT A 63° - SIPHON. POMME DE TERRE NOISETTE
- CHAMPIGNONS DU MOMENT - TRUFFE FRAICHE
MONT BLANC MYRTILLE 8€\ COCHON DUROC 50¢€
MONT BLANC - GEL MYRTILLE - CREME DE ; o
MARRON = COTE DE COCHON DUROC (1KG)
: BASSE TEMPERATURE - BEURRE DE CHORIZO
PROFITEROLLE 8€ GRENAILLES ET CHAMPIGNONS
LA CLASSIQUE - GLACE VANILLE ET
CHOCOLAT CHAUD
o ROCHER CHOCOLAT 8¢
: BISCUIT AMANDE-
E CREMEUX CHOCOLAT NOIR -
E INSERT MANDARINIE
= DIPLOMATE PRALINE
(-
E FROMAGES FERME BOUCHOO 8¢ MENU
ASSIETTE DE FROMAGES DE BREBIS ET DE E
VACHE DE LA VALLEE ENTREE / PLAT / DESSERT
( SUPPLEMENT 2 EUROS ) 42 EUROS

HORS SUPPLEMENTS




